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ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ ПРОЦЕССЫ ПРИ СУШКЕ ФРУКТОВ 
 

Сегодня расширение ассортимента сельскохозяйственной продукции и 

обеспечение населения экологически чистыми продуктами питания становится одним 

из актуальных вопросов. Республика рекомендована для развития садоводства малым 

предпринимателям, в дополнение к внедрению в фермерские хозяйства и крестьянско-

фермерские хозяйства (предприятия химической и пищевой промышленности). 
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ЖЕМИШТЕРДИ КУРГАТУУДАГЫ ТЕХНОЛОГИЯЛЫК ПРОЦЕССТЕР 
 

Бүгүнкү күндө айыл чарба продукциясынын ассортиментин кеңейтүү жана 

калкты экологиялык жактан таза азык-түлүк менен камсыздоо актуалдуу 

маселелердин бири болууда. Республика фермердик чарбаларга жана дыйкан-

фермердик чарбаларга (химиялык жана тамак-аш өнөр жай ишканаларына) 

киргизүүдөн тышкары чакан ишкерлерге багбанчылыкты өнүктүрүү үчүн 

сунушталган. 
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TECHNOLOGICAL PROCESSES FOR FRUIT DRYING 

 

Today, expanding the range of agricultural products and providing the population with 

environmentally friendly food products is becoming one of the pressing issues. The Republic 

is recommended for the development of horticulture for small entrepreneurs, in addition to its 

introduction into farms and peasant farms (chemical and food industry enterprises). 
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Введение. Сегодня одним из актуальных вопросов становится расширение 

ассортимента сельскохозяйственной продукции и обеспечение населения экологически 

чистыми продуктами питания. Цель исследований состоит в изучении влияния тепла на 

процесс сушки плодов. Объекты и методы исследования. Режимы сушки плодов в 
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сушилках представлены в следующих таблицах. 

Таблица 1 

Алча, персики, абрикосы (без косточек) и хурма ПКС - 20 марок режимов сушки в 

паровой притолочной сушилке 

Показатели Хурма  
Алча 

(с косточкам) 

Персик 

и абрикосы  

(без косточек) 

 

Сушилки  

 Количество 

загрузки сырья на 

ленту 1 (кг/м2) 

7,5 14 10 

Скорость ленты (м/мин) 

1-лента  0,165 0,065 0,057 

 2- лента 0,105 0,047 0,034 

 3- лента 0,078 0,033 0,028 

 4- лента 0,066 0,025 0,022 

(при сушке зерновых плодов оборудование переключается на самый медленный режим 

движения, где один цикл вращения составляет 8 часов): 

Таблица 2 

Алча, персики, абрикосы (с косточеком) и хурма ПКС - 20 марок режимов сушки в 

паровой притолочной сушилке 

Показатели 
Алча 

(с косточкам) 

Абрикосы  

(без косточек) 

 

Хурма  

с косточеком 

Размер плодов, мм 20-22 28-30 32-35 

Сушилки  

 Количество загрузки 

сырья на ленту 1 

(кг/м2) 

15 16 13 

Скорость ленты (м/мин) 

1-лента  0,057 0,073 0,057 

2- лента  0,034 0,057 0,034 

3- лента 0,028 0,037 0,028 

4- лента 0,022 0,025 0,022 

Время нахождения плодов на сушильной ленте (мин) 

Лента 1 70 55 70 

Лента 2 120 75 120 

Лента 3 140 115 140 

Лента 4 180 175 180 

Продолжительность 

общего цикла сушки 

(мин) 

510 420 510 

Давление пара (атм) 

на входе в 

ленточный 

нагреватель 1 

2-3 3-4 3-4 

Температура воздуха (0С) 

Лента 1 70 75 75 

Лента 2 63 68 68 
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Лента 3 55 60 60 

Лента 4 50 55 55 

Относительная 

влажность 

используемого 

осушителя, (%) 

46 55 55 

Рабочая 

производительность 

сушилки (кг/ч) 

15 15 12,5 

Производительность 

сушилки (кг/день) 
350 350 300 

*(при сушке зерновых плодов оборудование переходит на самый медленный режим 

движения, где один цикл вращения составляет 8 часов) 

Результаты исследований. 

Таблица 3 

Продолжительность сушки фиников на солнце и в сушильном шкафу 

Название плодов 
Продолжительност

ь сушки, час 

Температура в 

сушильном шкафу, 0С 

на солнце в сушильном шкафу 

Хурма 1,5-3,5 4-6 80-85 

Хурма (целые) 4-6 20-24 80-85 

Хурма (нарезанные) 3-5 16-20 80-85 

 

Выводы. На основании полученных выше результатов рекомендуется внедрять 

его фермерам и крестьянским хозяйствам (предприятиям химической и пищевой 

промышленности) нашей Республики, а также малым предпринимателям для развития 

садоводства. 
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